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00Speisekarte ab 09. Oktober 2024

Unsere Öffnungs- und Küchenzeiten 
im Herbst & Winter 2024

Montag & Dienstag: Ruhetag

Mittwoch & Donnerstag 
Öffnungszeit 17:00 bis zu 22:00 Uhr
Küchenzeit 17:00 – 20:00 Uhr 

Freitag  
Öffnungszeit 17:00 bis zu 23:00 Uhr 
Küchenzeit 17:00 – 20:00 Uhr 

Samstag  
Öffnungszeit 11:00 bis zu 23:00 Uhr 
Küchenzeiten 11:30 – 14:30 Uhr und 17:00 – 20:00 Uhr 

Sonn- und Feiertag
Öffnungszeit 11:00 bis 21:00 Uhr
Küchenzeiten 11:30 – 14:30 Uhr und 17:00 – 20:00 Uhr 

Weitere Öffnungszeiten für Gruppen auf Anfrage.
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Öffnungszeiten Jahreswechsel 2024,  
Betriebsferien, Reservierung

Betriebsferien November 

04.11. bis 14.11.2024

◊◊◊

Öffnungszeiten Weihnachten & Silvester

Heiligabend & Silvester geschlossen
1. Weihnachten mittags

2. Weihnachten mittags und abends

◊◊◊

Öffnungszeiten Jahreswechsel  

27.12. - 29.12.2024 und 01.01. - 05.01.2025 
täglich ab 11:00 Uhr

24., 30. und 31.12.2024 geschlossen

◊◊◊

Reservierungen  

Bis auf Weiteres erweitern wir die direkte telefonische 
Erreichbarkeit - außerhalb der Öffnungszeiten - von 

montags bis freitags 10:00 – 14:00 Uhr unter der 
(02732) 82 500. 
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Frisch vom Fass

Krombacher Pils & Biermix 0,4l 4,40
(Alster5, Radler17, Schuss1,9, etc.)

Krombacher Naturtrübes Kellerbier 0,3l 3,40
Krombacher Naturtrübes Dunkel 0,3l 3,40
Starnberger Weisse 0,5l 5,00

Flaschenbiere

Krombacher Weizen alk-frei 0,5l 4,50
Krombacher Pils alk-frei 0,33l 3,40
Krombacher Naturtrübes Radler 0,0% 0,33l 3,40
Vitamalz 0,33l 2,70

Heißgetränke mit Felsquellwasser
(Kindelsberg-Haferl 0,25l)

Kaffee9, Kaffee HAG Haferl 3,50
Cappuccino Haferl 3,80
Latte Macchiato Haferl 3,80
Milchkaffee Haferl 3,80
Espresso Tasse 2,00
Espresso Macchiato Tasse 2,30
Kakao m. Sahne Haferl 3,10
Heiße Zitrone Glas 2,20
Tee9 Glas 2,50

Wasser & Softdrinks

Mineralwasser Hausmarke 0,4l 3,50

GERMETA Classic & Still 0,75l 5,80

Coca Cola1,9, CC zero3 0,4l 4,00

Fanta klassik5 , Sprite17 0,4l 4,00

Schweppes Bitter Lemon, Ginger Ale, 0,2l 2,90

Peach, Wild Berry, Pomegranate 1,3,10

Proviant Bio-Apfelschorle 1,3,10 0,33l 3,60

Proviant Cola & Cola zuckerfrei 0,33l 3,60

Fassbrause Maracuja & Zitrone1,3,10 0,33l 3,00

Krombacher Spezi 0,33l 2,90

Richard‘s Sun Eistee Peach 0,33l 4,00

Fruchtsäfte: Apfel17, Orange17, 0,4l 4,20

Maracuja17, Rhabarber17 , Johannisbeere17

Fruchtsäfte als Schorle: Apfel17, 0,4l 3,90

Maracuja17, Rhabarber17, Johannisbeere17

Unsere Getränke

Aperitif

Sekt Hausmarke trocken17 11,5% 0,1l 3,70

Stahlberg Rotling-Secco17 11,5% 0,2l 4,70

Lillet Wild Berry mit Früchten  0,2l 6,50

Aperol Spritz 0,2l 6,50

Liköre, Spirituosen & Obstbrände

Prinz Obstschnaps 40% 2cl 2,60

Prinz Haselnuss 40% 2cl 2,60

Prinz Marille 40% 2cl 2,60

Prinz Williams-Christ-Birne 35% 2cl 2,60

Prinz Alte Marille 41% 2cl 4,10

Prinz Alte Williams-Christ-B. 41% 2cl 4,10

Linie Aquavit 41,5% 2cl 2,90

Herdecker Sackträger 42% 2cl 2,60

Oechelhäuser Granatapfel1 15% 2cl 2,20

Kettenfett Lakritzlikör 25% 2cl 2,60

Berliner Luft Pfefferm.-Likör 18% 2cl 2,20

Mexikölner feur. Tomatens. 15% 2cl 2,60

Ramazzotti Amaro 30% 2cl 2,80
Fernet Branca 39% 2cl 2,60
Underberg 44% 2cl 2,60

Jägermeister1 35% 2cl 2,60

Brennend im Pfännchen serviert 

(max. 2min brennen lassen)

Turmgeist – Das Original 48% 2cl 2,90
Turmgeist – bottle to go 0,35l 19,07

Offene Weine

Weißweinschorle trocken 0,2l 4,70
Grauburgunder QBA11a 0,2l 5,00

trocken 12,0%
Leib & Seele Cuvée feinherb 12% 0,2l 6,10
Portugieser Weißherbst QBA11a 0,2l 5,00
feinherb 11%
Vinuva Primitivo Salento IGP11a 0,2l 5,00
trocken 13,5%

Klassiker

Jack Daniels 40% & Cola 2cl 6,50
Bacardi 37,5% & Cola 2cl 6,20
Wodka 40% & Orange, Bitter Lemon 2cl 6,20
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Unsere Speisen 

Suppen

Veggie

Zucchinicremesuppe 
mit Kräutercroutons

6,90

◊◊◊

Gnocchi 
mit Cherry-Tomaten und Parmesan

13,90

◊◊◊

Süßkartoffel Thai Curry
mit Basmatireis

16,90

◊◊◊

Cremige Käsespätzle 
mit Röstzwiebeln

14,90

◊◊◊

Veggie-Schnitzel
Schnitzel auf pflanzlicher Basis, wahlweise mit Tomatensugo, Paprikasauce, 

Pfeffersauce oder Knoblauch-Rahmsauce und Kroketten 
oder Pommes frites

16,90 

Salat 

Salat Champignon
Verschiedene Blattsalate, Tomaten, Gurke, Paprika

gebratenen Kräuter-Knoblauch-Champignons 
sowie Croutons mit hauseigenen Balsamico-Essig-Öl-Dressing und ofenfrischem 

Baguette

17,90 

Klare Rinderkraftbrühe
mit Flädle und Gemüsejulienne

7,50

Kartoffelcremesuppe
mit Mettwurstscheiben

6,90
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Unsere Speisen 

Salat 

Salat Lachs
Verschiedene Blattsalate, Tomaten, Gurke, gebratener Lachs 

sowie Croutons mit hauseigenen Balsamico-Honig-Senf-Dressing oder 
Kräuter-Sahne-Dressing und ofenfrischem Baguette

18,90

◊◊◊

Salat Huhn
Verschiedene Blattsalate, Tomaten, Gurke, gebratene Hähnchenbrust 
sowie Croutons mit hauseigenen Balsamico-Honig-Senf-Dressing und 

ofenfrischem Baguette

17,90 

Geflügel

Gegrillte Hähnchenbrust
auf Tomatensugo mit mediterranem Gemüse und Wedges

22,90

◊◊◊

Currygeschnetzeltes
Hähnchenbrust, Curry Sauce mit frischen Früchten und Spätzle

16,90 

Vom Rind

Saftiger Paprika-Rindergulasch
mit Spätzle und Krautsalat

22,10

◊◊◊

Argentinisches Rumpsteak vom Angusrind
Rumpsteak (250g), wahlweise Speckbohnen oder Kräuterbutter und 

Kroketten, Pommes frites oder Wedges

39,90 

Wenn Sie keinen Wunsch äußern, erhalten 
Sie Ihr Steak in der Garstufe „medium“.
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Unsere Speisen 

Vom Schwein

Schnitzel aus dem Schweinerücken
wahlweise mit Jäger-Waldpilzsauce, Paprikasauce, Pfeffersauce oder Knoblauch-

Rahmsauce und Kroketten, Pommes frites, Wedges oder hausgemachtem 
Kartoffelsalat

16,90 

◊◊◊

Schnitzel Wiener Art
mit Pommes frites, Kroketten oder hausgemachtem Kartoffelsalat

15,90 

◊◊◊

Upgrademöglichkeiten fürs Schnitzel:
als Schnitzel von der Hühnerbrust 2,90

mit Soße extra 1,00
mit Mayonnaise oder Ketchup extra 0,50

mit einem frischen Beilagensalat 3,90

◊◊◊

Siegerländer Krüstchen
Schnitzel auf Toast, Spiegelei, Pommes frites und einem frischen 

gemischten Salat

18,60 

◊◊◊

Zarter Schweinebraten
Brauhaussauce, Apfelrotkohl und Butterspätzle

20,90

◊◊◊

„Feuriger Gustav“
Schweinelendchen in feuriger Pfeffersauce, Kroketten und Mandelbroccoli

26,80
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Unsere Speisen 

Für unsere Kleinen bis 12 Jahre

Portion Pommes frites 
3,90

◊◊◊

Kleines Wiener Schnitzel 
mit Pommes frites

8,90

◊◊◊

Chicken Fingers
Crispy Nuggets, mit Pommes frites und Ketchup oder Mayonnaise

7,90

Dessert / Gönn Dir

Gemischter Eisbecher (3 Kugeln) mit Sahne
wahlweise Bourbon-Vanille, Schokolade oder Erdbeere

5,90

◊◊◊

Schokoküchlein
mit flüssigem Kern an Vanille-Eis und Sahne

7,90

◊◊◊

Apfelstrudel
mit Vanille-Eis und Sahne

7,90
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Unsere Speisen 

Vesperkarte samstags und sonntags 
von 14:30 Uhr bis 17:00 Uhr

Gulaschsuppe / Erbsensuppe (im Wechsel) 
mit deftiger Einlage und Weißbrotscheiben

7,90

◊◊◊

Bockwurst oder Mettwurst 
mit Senf oder Ketchup und Toast

4,00

◊◊◊

Portion hausgemachter Kartoffelsalat
4,00

◊◊◊

Bockwurst / Mettwurst (im Wechsel)
mit Senf oder Ketchup und hausgemachtem Kartoffelsalat

7,90

◊◊◊

Gemischter Eisbecher (3 Kugeln) mit Sahne
wahlweise Bourbon-Vanille, Schokolade oder Erdbeere

5,90

◊◊◊

Frische hausgemachte Waffel
wahlweise mit Puderzucker 4,90 oder mit heißen Kirschen und Sahne 5,90 

oder mit heißen Kirschen, Vanille-Eis und Sahne 6,90

ab 4,90

◊◊◊

Stück Kuchen
Wechselnde Sorten mit Sahne

4,00


